
O S T E R I A  D I  M A R E
C O C K T A I L  L A B



Benvenuti da Polpo Osteria di Mare, un luogo dove il 
profumo salato del mare si intreccia con la cucina 
siciliana.
Situata nel pittoresco centro storico di Palermo a due 
passi dai quattro canti e da piazza Pretoria...
Polpo è punto di riferimento di chi ama il pesce fresco e 
genuino fornito dai pescatori locali.
Ogni piatto che serviamo è un omaggio alla tradizione 
culinaria sicula, siamo pronti a farvi riscoprire la 
freschezza dei nostri mari.

"Il consumatore è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di 
consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche"

I nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche:
1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro 
ceppi derivati e i prodotti derivati - 2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei - 3) 
UOVA e prodotti a base di uova - 4) PESCE e prodotti a base di pesce - 5) ARACHIDI e 
prodotti a base di arachidi - 6) SOIA e prodotti a base di soia - 7) LATTE e prodotti a 
base di latte (incluso lattosio) - 8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, 
pistacchi e i loro prodotti - 9) SEDANO e prodotti a base di sedano - 10) SENAPE e 
prodotti a base di senape - 11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo - 
12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 
mg/litro in termini di anidride solforosa totale - 13) LUPINI e prodotti a base di lupini - 
14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

NB. In assenza di reperimento del prodotto fresco, alcuni prodotti possono essere 
surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore e indicati con l’asterisco *

COPERTO €3



CRUDO E COTTO X 2 . €42

ZUPPA DI COZZE . €12

CAPONATA DI PESCE . €10 

SARDE A BECCAFICO SU 
MARMELLATA AGLI AGRUMI . €10

POLPETTE DI SARDE  DELLA NONNA . €12

POLPO CUNSATO . €15

CRUDO DI PESCE . €35

ARINI GRILLO  . €28
ARINI SYRAH  . €28
ARINI NERO D’AVOLA . €28
CA’DEL BOSCO ANNAMARIA CLEMENTI  . €190 
CA’DEL BOSCO SATÈN  . €80
CA’DEL BOSCO CUVÉE PRESTIGE  . €60
CHARDONNAY TASCA D’ALMERITA  . €80
CHARDONNAY MANDRAROSSA . €29
ZIBIBBO MANDRAROSSA  . €29
FRANCIA CORTA TENUTA CASTALDI  . €37
CHARME  . €26 
GIULIO FERRARI  . €190
LUIS ROEDER CRISTAL  . €350
CASTALDI BRÙT  . €350
REVI BRUT  . €50
DOM PÉRIGNON  . €350
PERRIER-JOUËT GRAN BRUT  . €170
PERRIER-JOUËT BELLE EPOQUE  . €350
COSTANZO ETNA BIANCO DOC  . €36 
PIANO DEI DAINI ETNA ROSSO  . €38 
CHASSENAY D’ARCE MAISON DE VIGNERONS  . €90
ATTEMS SAUVIGNON BLANC  . €38
ATTEMS PINOT GRIGIO RAMATO  . €38
TIGNANELLO  . €150
SASSICAIA  . €450

. 

LA CANTINA



SECONDI

POLPO GRILL . €16

INVOLTINO DI PESCE SPADA CON CONFETTURA 
AGLI AGRUMI DI SICILIA. €16

FRITTURA MISTA CON MAIO AL BASILICO . €18

GRIGLIATA MISTA DI PESCE FRESCO . €50 
(2PAX)

SANDWICH DI PESCE AZZURRO AI
PEPERONI .  €15 

RIVA
HAMBURGER DI PESCE CON CIPOLLA CARAMELLATA, 
BURRATA, MAIO AL BASILICO . €15
 

PRIMI

RAGU DI POLPO . €16 

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE . €20 

NORMA DI PESCE . €16

PASTA CON LE SARDE 2.0 . €14.5 

SPAGHETTONE BURRATA E GAMBERO ROSSO . €25 

PACCHERI PATATE E COZZE . €12
*CONSIGLIAMO L’AGGIUNTA DI PROVOLA 
AFFUMICATA +€3 

PANELLE, CROCCHE
E ARANCINETTE . €9

CAPONATA   . €9

PASTA ALLA NORMA  . €12

MAIALINO CBT  . €16

BURGER DI MANZO  . €12

NON MARE

CANNOLO   . €6

CASSATA    . €8

TIRAMISÙ   . €7

CHEESECAKE   . €6

SEMIFREDDO AL
PISTACCHIO   . €8

DOLCI

ACQUA    . €3

COCO COLA   . €3

CHINOTTO ART.  . €4

ARANCIATA ART.  . €4

BIRRA ART.   . €6,5

VINO DELLA CASA 1L  . €19

BEVANDE

APEROL SPRITZ  . €7

CAMPARI SPRITZ  . €7

LIMONCELLO SPRITZ  . €10

NEGRONI   . €6

NEGROSKY   . €8

NEGRONI SBAGLIATO  . €8

MOSCOW MULE   . €8 

LONDON MULE   . €8 

MARGARITA   . €10

OLD FASHION   . €10

DAIQUIRI   . €10

GIN TONIC   . €8

GIN PREMIUM   . €12

GIN LUXURY   . €15

COCKTAILS

CONTORNI
PATATINE FRITTE  . €5

VERDURE GRILL  . €7

INSALATA SICILIANA  . €9


